附件1

本次检验项目

一、茶叶及相关制品

（一）抽检依据

抽检依据是Q/JJZ 0003S-2015《红枣黑糖姜代用茶》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（二）检验项目

抽检项目包括性状、色泽、滋味和气味、杂质、水分、总灰分、总糖、铅、总砷、总汞、镉、黄曲霉毒素B1、六六六、滴滴涕、三氯杀螨醇、氰戊菊酯、敌敌畏、乐果、乙酰甲胺磷、食品标签、营养标签

二、粮食加工品

（一）抽检依据

抽检依据是GB 1354-2009《大米》(大米、籼米一级)、GB 2715-2005《粮食卫生标准》

（二）检验项目

粮食加工品抽检项目包括加工精度，碎米（总量、其中小碎米），不完善粒，杂质最大限量(总量、糠粉、矿物质、带壳稗粒、稻谷粒），水分，黄粒米，互混，色泽、气味，黄曲霉毒素B1，无机砷，铅，镉，汞，六六六滴滴涕，溴氰菊酯，食品标签，营养标签

三、肉制品

（一）抽检依据

抽检依据是GB/T 23586-2009《酱卤肉制品》(畜禽内脏、杂类)、GB 2726-2005《熟肉制品卫生标准》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2760-2011《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（二）检验项目

抽检项目包括外观形态，色泽，口感风味，组织形态，杂质，蛋白质，食盐，无机砷，铅，镉，总汞，亚硝酸盐残留量，山梨酸，苯甲酸，柠檬黄，菌落总数，大肠菌群，沙门氏菌，单核细胞增生李斯特氏菌，金黄色葡萄球菌，盐酸克伦特巴，营养标签，食品标签

四、饼干

（一）抽检依据

抽检依据是GB/T 20980-2007《饼干》(蛋卷)、GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（一）抽检依据

抽检项目包括形态，色泽，滋味与口感，组织，杂质，水分，碱度，酸价，过氧化值，二氧化硫残留量，铅，铝的残留量，甜蜜素，糖精钠，安赛蜜，柠檬黄，日落黄，菌落总数，大肠杆菌，霉菌，沙门氏菌，金黄色葡萄球菌，食品标签，营养标签

五、炒货食品及坚果制品
（一）抽检依据

抽检依据是GB 16565-2003《油炸小食品卫生标准》、GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2017 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量、GB 2762-2012 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》

（二）检验项目

抽检项目包括菌落总数、大肠菌群、霉菌、酸价（以脂肪计）（KOH）、过氧化值（以脂肪计）、二氧化硫残留量、糖精钠(以糖精计)、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、三氯蔗糖、滑石粉、纽甜、黄曲霉毒素B1、铅(以Pb计)、沙门氏菌

六、糕点

（一）抽检依据

抽检依据是GB/T 20981-2007《面包》(调理面包)、GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（二）检验项目

抽检项目包括形态，表面色泽，组织，滋味与口感，杂质，水分，酸度，比容，酸价，过氧化值，铅，黄曲霉素B1,苯甲酸，山梨酸，脱氢乙酸，安赛蜜，甜蜜素，丙酸钾，溴酸钾，柠檬黄，铝的残留量，菌落总数，大肠菌群，霉菌，沙门氏菌，金黄色葡萄球菌，食品标签，营养标签

七、酒类

（一）抽检依据

抽检依据是Q/GDZZ 0006S-2016《荔枝酒》(甜型)、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（二）检验项目

1、发酵酒抽检项目包括外观（色泽、起泡程度、澄清程度）、香气和滋味、典型性、酒精度、总糖、总酸、挥发酸、干浸出物、铅、甲醇、二氧化硫残留量、苯甲酸、山梨酸、糖精钠、安赛蜜、甜蜜素、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、食品标签

2、蒸馏酒抽检项目包括色泽和外观、香气、口味、风格、酒精度、总酸、总酯、甲醇、糖精钠、安赛蜜、甜蜜素、铅

八、水果制品

（一）抽检依据

抽检依据是GB2760《食品安全国家标准  食品添加剂使用标准》、GB14884《食品安全国家标准  蜜饯》、GB29921《食品安全国家标准  食品中致病菌限量》
（二）检验项目

抽检项目包括铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、二氧化硫残留量、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、新红）、相同色泽着色剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、展青霉素、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、霉菌

九、饮料

（一）抽检依据

抽检依据是GB 19298-2014《食品安全国家标准 包装饮用水》(其他饮用水)、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》

（二）检验项目

瓶(桶)装饮用水抽检项目包括色度，浑浊度，滋味、气味，状态，砷，镉，铅，耗氧量，挥发性酚，溴酸盐，亚硝酸盐，余氯，四氯化碳，三氯甲烷，阴离子合成洗涤剂，大肠菌群，铜绿假单胞菌，食品标签

十、调味品

（一）抽检依据

抽检依据是GB/T 21999-2008《蚝油》、GB 10133-2014《食品安全国家标准 水产调味品》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》

（二）检验项目

抽检项目包括色泽、气味、滋味、体态、氨基酸态氮、总酸、食盐、总固形物、挥发性盐基氮、无机砷、铅、甲基汞、苯甲酸、安赛蜜、多氯联苯、PCB138、PCB153、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、副溶血性弧菌、食品标签、营养标签

十一、食用油、油脂及其制品

（一）抽检依据

抽检依据是GB 8233-2008《芝麻油》(成品芝麻油二级)、GB 2716-2005《食用植物油卫生标准》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

（二）检验项目

抽检项目包括气味、滋味，透明度，色泽，水分及挥发物，不溶性物质，酸价，过氧化值，黄曲霉素B1,苯并芘，总砷，铅，BHA,BHT,TBHQ,溶剂残留量，折光指数n40，十四碳以下脂肪酸，豆蔻酸，棕榈酸，十七烷酸，十七碳一烯酸，硬脂酸，油酸，亚油酸，亚麻酸，花生酸，花生一烯酸，山嵛酸，芥酸，木焦油酸，二十四碳一烯酸

十二、乳制品

灭菌乳：

（一）检验依据是GB25190-2010《食品安全国家标准 灭菌乳》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2761-2011《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、《关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》(2011年第10号)、《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单》（卫生部汇总发布）

（二）检验项目包括：总砷、铅、黄曲霉毒素M1、三聚氰胺、玉米赤霉醇、山梨酸、商业无菌

调制乳：
（一）检验依据是GB 25191-2010《食品安全国家标准 调制乳》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2011《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、《关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》(2011年第10号)、《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单》（卫生部汇总发布）

（二）检验项目包括：山梨酸、β-胡萝卜素、三氯蔗糖、玉米赤霉醇、维生素E、黄曲霉毒素M1、菌落总数(5项)、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、三聚氰胺

发酵乳：
（一）检验依据是GB 19302-2010《食品安全国家标准 发酵乳》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2011《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、《关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》(2011年第10号)

（二）检验项目包括：黄曲霉毒素M1、三聚氰胺、糖精钠、山梨酸、β-胡萝卜素、大肠菌群、霉菌、酵母、乳酸菌数、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌

十三、薯类和膨化食品

（一）抽检依据

抽检依据是抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB17401-2014《食品安全国家标准 膨化食品》、GB2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》

（二）检验项目

抽检项目包括糖精钠(以糖精计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、二氧化钛、菌落总数、大肠菌群、铅(以Pb计)、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌

十四、糖果制品
（一）抽检依据

    抽检依据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762—2012）、《糖果卫生标准》（GB 9678.1—2003）、《果冻卫生标准》（GB 19299—2003）、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》（GB 29921—2013）等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目

    1.糖果抽检项目包括苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠、合成着色剂(柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红)、二氧化硫、铅、霉菌、菌落总数、大肠菌群、三氯蔗糖、相同色泽着色剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和。

    2.巧克力及巧克力制品抽检项目包括山梨酸及其钾盐、苯甲酸及其钠盐、糖精钠、二氧化硫、总砷、铅、沙门氏菌(仅预包装食品检测)、三聚氰胺。

果冻抽检项目包括山梨酸及其钾盐、苯甲酸及其钠盐、糖精钠、甜蜜素、二氧化硫、铅、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、三氯蔗糖(含乳产品检测)。

