附件4
关于部分检验项目的说明

   一、大肠菌群
　　大肠菌群是国内外通用的食品及食品接触产品污染常用指示菌之一。食品接触产品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。本次检出大肠菌群超标的产品未检出致病菌，但反映该食品接触产品卫生状况不达标。大肠菌群超标可能受人员、工器具等生产设备、环境的污染、特别是工作人员便后一定要洗手消毒，才可接触食品及食品接触产品，此外相关产品一定要严格消毒后方可使用。

二、黄曲霉毒素B1

黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种，其毒性作用主要是对肝脏的损害，它污染的食物主要是花生、玉米、稻谷、小麦等食品，花生油正是使用花生作为原材料生产的食用植物油。国家标准《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》（GB 2761）中规定婴幼儿谷类辅助食品中黄曲霉毒素B1最大不超过20μg/kg。导致黄曲霉毒素B1不合格的原因可能是企业采购原材料时没有严格挑拣原料并进行相关检测。在花生油生产时一定要对花生进行严格挑选，剔除发生霉变的花生，同时要定期清洗生产设备，特别是储油罐。
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