附件3
关于部分检验项目的说明
酸价（以脂肪计）（KOH）是反映产品中油脂酸败程度的一个重要指标，酸价超标即平常所说的有“哈喇”味，表明食品不够新鲜，有腐败变质的迹象。食品中的油脂分解会产生脂肪酸、醛类和酮类等化合物，这不仅使食品的色、香、味发生改变，长期摄入还会对人体健康造成一定的影响。造成酸价超标的主要原因有：企业原料采购把关不严、食品储藏条件不当、超过食品保质期等。
